Name: Klasse: BBS "

QB 1: Kiichenfiihrerschein erwerben NORFHETH
Thema: Datum:

Situation:

Aufgabe:

Stelle dir folgende Fragen und beantworte diese schriftlich.

a) Inwelchem Fachbuch finde ich Informationen zu diesem Thema/Aufgabe?

b) Auf welchen Seiten finde ich Infos?

¢) Informiere Dich im Buch zum Thema.

d) Notiere Stichpunkte/Begriffe, die mit diesem Thema zusammenhéngen.

Klingebiel 1

Blatt:

29.08.2023



Name: Klasse: BBS "

QB 1: Kiichenfiihrerschein erwerben NGHEHE TR
Thema: Datum:

a) Welche Zutaten bendtigt man zur Herstellung und Verarbeitung von Rihrei?

b) Welche Arbeitsgeréate benétigt man zur Herstellung und Verarbeitung?

¢) Wo konnten Unfallgefahren in der Herstellung und Verarbeitung auftauchen?

d) Was ist aus Sicht der Hygiene zu beachten?

e) Welche Fragen sind offengeblieben? — welche stellst du dir noch?

Klingebiel 2

Blatt:

29.08.2023



Name: Klasse: BBS "

QB 1: Kiichenfuhrerschein erwerben P e
Thema: Datum:

Aufgabe: Wir erstellen ein Mind-Map zum QB1

,Kiichenfiihrerschein fiir die Gastronomie und Hauswirtschaft erwerben “

Klingebiel 3

Blatt:

29.08.2023



Name: Klasse: BBS "

QB 1: Kiichenfiihrerschein erwerben NGHEHE TR
Thema: Datum:

Mise en place: Herstellung von Rihrei

Arbeitsgerate:

Zutaten:

Herstellungsschritte:

Besonderheiten:

Unfallgefahren:

Hygienemaflinahmen:

Klingebiel 4

Blatt:
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Name:

QB 1: Kuchenfuihrerschein erwerben

Thema:

Klasse: BBS "

NORTHEIM
Datum:

Bilder

Frisches Ei: hochgewolbter Dotter

Alteres Ei: flacher Dotter @

Eihaut
Kalkschale
Dotter (Eigelb)

Eiweil} (Eiklar)
Hagelschnur

@

Registrierungskode
des Mitgliedstaates:
AT = Osterreich

BE = Belgien
DE = Deutschland
NL = Niederlande

Haltungssystem:
0= Okologische
Erzeugung
1= Freilandhaltung 1-D
2= Bodenhaltung
3= Kafighaltung
Bundesland
Betriebsnummer

Erzeugungs-Kennzeichnung

Verbraucherhinweise

indest-
haltbarkeits-

dati
Gewichtsklasse atum
cl;lummer
er .
Packstelle Giuteklasse @
5 .
Blatt:

Klingebiel
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Name:

QB 1: Kuchenfuihrerschein erwerben

Thema:

Klasse:

NORTHEIM
Datum:

Salmonellen
ausscheidende

Salmonellen
ausscheidende
Menschen

l
b §
2

Lebensmittel

Vermehrung
der Keime

Keime werden tiber
Nahrung aufgenommen

£l

v)
=T

Salmonellose

@

Tierische Produkte
Eier, Geflligel, Fleisch behaftet mit

=

Salmonellen

7

werden ubertragen auf

7

andere Lebensmittel

V

nicht sachgerechte oder lange Lagerung

N7

Vermehrung der Salmonellen

\7

Verzehr

\

Lebensmittelinfektion

\/ / v
Erbrechen Durchfall Fieber

@

. 1. Teilung 2. Teilung 3. Teilung 4. Teilung = Lebensmittelvergiftungen durch Salmonellen
= : % Ursachen und Anzahl der Félle in %
i Verdopplungs- : [
! zeit z. B. 20 min. | ' = ¥:ﬁ:‘"“"f ‘ e‘r’de’ 25
= fehlerhafte Rohware 4,9
3 — % Erhitzungsfehler 62
: [Exponentlelle Stelgung] H b
‘ der Ze:IIzahI % % Ubertragung durch Menschen
- = Hygienemangel
/D = = Herstellungsfehler 235
= / = = Lagerung falsch oder zu lange 23,5
Klingebiel

Blatt:

29.08.2023




