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Datum: Name:

Belegte Brotchen
Zutaten: Brotchen, Remoulade, Salat, Gurke und Tomate, Salat, Kase/Wurst
Vorbereitung:

Gemise und Salat waschen, putzen, Salat trockenschleudern, bei der Tomate
den Stielansatz entfernen, Tomate und Gurke in Scheiben schneiden.

Kasescheiben vierteln, Wurst bereitstellen.

Brotchen halbieren (Schneidtechnik beachten) und beide Halften mit
Remoulade bestreichen.

Brotchen belegen und auf ein Tablett geben.

Remoulade
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Salamibrotchen: 3 Salamischeiben auf das Salatblatt legen und mit Tomate und
Gurke garnieren und obere Brotchenhalfte auflegen.

Kasebrotchen: 1 Scheibe Kase vierteln und 3 Teile auf das Salatblatt legen. Mit
Tomate und Gurke garnieren und obere Brotchenhalfte auflegen.

Weitere Varianten:




